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Una FP pensada para ti

Somos Ergos FP

Somos centros oficiales de formacion
profesional enfocado en la preparacion al
mercado laboral.

Profesionales al servicio del
alumnado

- Nuestro equipo docente esta formado por los
| mejores expertos en cada area profesional.

Campus Online

Adaptado a la metodologia Ergos, videos y
contenido didactico actualizado.

Nos adaptamos a ti

Disponemos de modalidad presencial y online,
tu eliges.

Te lo ponemos facil

Disponible opciones de financiaciéon y posible
acceso a becas.
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Tu @ ERGOS, tus reglas.
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MATRICULA

Matricula 290€/curso.

Material Pedagdgico incl. *

Campus propio.

Actividades pedagdgicas.

Asesoramiento Becas.

Precio Ciclo Formativo 2026/2028
(los dos curso completos)

(20 cuotas) 2000 Horas

Reserva 50€ (A descontar en la matricula)
Matricula de ler Curso 290€

ler Curso 2550€

Matricula de 2° curso 290€

2° Curso 2.550€

ERGOS ALJARAFE
Cta San Juan-Palomares, SN
1227, Mairena Del Aljarafe.

Las opciones son:

a) Pago Unico (Descuento del 10%)
b) Dos pagos (Descuento del 5%)
c) Pago mensual (20 cuotas de 255€)

* No se aplica descuento en convalidacion de asignaturas hasta
la 3a asignatura.

*Descuentos no acumulables (herman@s, antiguos alumn@s,
etc..)



GRADO SUPERIOR

Este profesioﬁé capazde: 4 .
- Organizar y gestionar, a su nivel, el area de trabajo asignada en la unidad/ gabinete.

- Elaborar y supervisar dietas adaptadas a personas y colectivos, segun sus
necesidades nutricionales.

- Elaborar y supervisar dietas adaptadas a pacientes y colectivos, segin su patologia
especifica.

« Controlar y supervisar la composicion cualitativa de los alimentos para determinar
su calidad higiénico-dietética.

« Supervisar la conservacion, manipulacién y transformacion de los alimentos de
consumo humano.

« Promover la salud de las personas y de la comunidad a través de la educacién
alimentaria, mediante actividades de promocién y educacién para la salud.



REQUISITOS DE ACCESO

TECNICO SUPERIOR EN DIETETICA

\/ Estar en posesion del Titulo de Bachiller, o de un certificado acreditativo
de haber superado todas las materias del Bachillerato.

\/ Haber superado el segundo curso de cualquier modalidad de Bachille-
rato experimental

v Estar en posesion de un Titulo de Técnico (Formacion Profesional de Gra-
do Medio)

v Estar en posesion de un Titulo de Técnico Superior, Técnico Especialista
0 equivalente a efectos académicos.

Haber superado el Curso de Orientacion Universitaria (COU).

~/ | Estar en posesion de cualquier Titulacién Universitaria o equivalente.

Haber superado la prueba de acceso a ciclos formativos de grado supe-
rior (se requiere tener al menos 19 anos en el afo que se realiza la prueba o
18 para quienes poseen el titulo de Técnico.

Haber superado la prueba de acceso a la Universidad para mayores de 25
anos.

Estar en posesion de un certificado de Profesionalidad




Plan de
Estudios




Técnico Superior en Dietética

Dietista.

Responsable de alimentacion en empresas
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Técnico en higiene de los alimentos.

Consultor de alimentacion.

Educador sanitario.

Podran trabajar tanto en atencion prima
les de promocioén de la salud. Tamb
tauracion e industrias alimentarias. Los

puede desarrollar su actividad son:
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« Atencién primaria y comunitaria: promocion de la salud, consultas, unidades
de apoyo (salud mental, pediatria, higiene bucodental y geriatria).
- Salud publica: servicios de higiene de los alimentos.

. Servicios generales hospitalarios: unidades/servicios de dietética y nutricién.
« Servicios de Restauracion: cocinas




Contacta con nosotros
direccionaljarafe@ergosfp.com
671 431 365 / 696 196 248

proyectoergos.com

Junta de Andalucia

Consejeria de Desarrollo Educativo
y Formacién Profesional




